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ESTUDO DE CASO: SOUVIGNIER GRIS
UMA VARIEDADE, TRES ESTILOS DE VINHO

Souvignier gris € uma variedade resistente a doencas
fungicas (Seyval Blanc x Zahringer), obtida em 1983 no
Staatliches Weinbauinstitut de Friburgo. Estd incluida
na lista de “variedades autorizadas para producéo,
rotulagem e apresentacdo no setor vitivinicola” da
Comissao Europeia.

Tem vindo a atrair um interesse crescente nos ultimos
anos gracas ao seu elevado potencial, sustentado
por investigagdo direcionada. Estudos descrevem
concentracdes relevantes de precursores de tidis (Nicolini
et al.,, 2020; de Sousa et al, 2025), bem como niveis
caracteristicos de 1-hexanol e acetato de n-hexilo, bem
como de salicilato de metilo (Roman et al., 2024; Paolini
et al., 2023).

Salicilato de metilo (MeSA)

Souvignier gris contém precursores glicosilados de
MeSA, responsadveis por notas mentoladas e balsadmicas
de gaultéria. Estes podem ser libertados durante a
fermentacdo através da atividade glicosidasica (Carlin et
al., 2019; Piergiovanni et al., 2023; Roman et al., 2024).

Este facto torna a selecdo de enzimas particularmente
relevante na definicdo do perfil aromatico do vinho. Este
aspeto é diretamente visado no Caminho 3 (verde/
balsamico).
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3 PERFIS, 3 CAMINHOS DE VINIFICAGAO

Com base nestas caracteristicas, foram desenvolvidos trés caminhos de vinificacdo direcionados para valorizar diferentes
aspetos do potencial do Souvignier gris.

FRUTA BRANCA/ESTERES TIOIS VERDE / BALSAMICO
FERMENTATIVOS
UVAS Sem condig¢des redutivas Gas inerte nao obrigatério RAPIDASE®
(sem gdas inerte) * maceragdo pelicular 1-6 h EXTRA PRESS
* estabulacao
RAPIDASE® RAPIDASE®

EXTRA PRESS

CLARIFICAGCAO RAPIDASE® RAPIDASE® RAPIDASE®
CLEAR CLEAR CLEAR
FERMENTAGCAO
ALCOOLICA FeErRMIVIN® IEZZH FERMIVIN FERMIVIN [ e |
ANCHOR* ANCHOR* ANCHOR*
NATUFERM® NATUFERM® NATUFERM®
Temp. ~15 °C Temp. ~18 °C Temp. ~16-18 °C
EVOLUCAO / EXTRAFERM® D’fend EXTRAFERM® D’fend RAPIDASE"
ESTAGIO REVELATION AROMA
RAPIDASE® VINOFAST RAPIDASE® VINOFAST (expresséo associada
ao MeSA)
RAPIDASE® VINOFAST
ENGARRAFAMENTO
FINAL TOUCH® ({0 FINAL TOUCH® ({0 FINAL TOUCH® ({0
OENOBRANDS SAS Extract OENOBOOK N°16
Parc Agropolis Il - Bat 5 « 2196 Boulevard de la Lironde

34980 Montferrier sur Lez - France
RCS Montpellier - SIREN 521285 304

®
info@oenobrands.com « www.oenobrands.com O EN O BRAND S

ADVANCED WINEMAKING SOLUTIONS





