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A NOSSA EXPERIÊNCIA

Souvignier gris é uma variedade resistente a doenças 
fúngicas (Seyval Blanc × Zähringer), obtida em 1983 no 
Staatliches Weinbauinstitut de Friburgo. Está incluída 
na lista de “variedades autorizadas para produção, 
rotulagem e apresentação no setor vitivinícola” da 
Comissão Europeia.

Tem vindo a atrair um interesse crescente nos últimos 
anos graças ao seu elevado potencial, sustentado 
por investigação direcionada. Estudos descrevem 
concentrações relevantes de precursores de tióis (Nicolini 
et al., 2020; de Sousa et al., 2025), bem como níveis 
característicos de 1-hexanol e acetato de n-hexilo, bem 
como de salicilato de metilo (Roman et al., 2024; Paolini 
et al., 2023).

Salicilato de metilo (MeSA)
Souvignier gris contém precursores glicosilados de 
MeSA, responsáveis por notas mentoladas e balsâmicas 
de gaultéria. Estes podem ser libertados durante a 
fermentação através da atividade glicosidásica (Carlin et 
al., 2019; Piergiovanni et al., 2023; Roman et al., 2024).

Este facto torna a seleção de enzimas particularmente 
relevante na definição do perfil aromático do vinho. Este 
aspeto é diretamente visado no Caminho 3 (verde/
balsâmico).
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estudo de caso: souvignier gris
uma variedade, três estilos de vinho
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3 PERFIS, 3 CAMINHOS DE VINIFICAÇÃO
Com base nestas características, foram desenvolvidos três caminhos de vinificação direcionados para valorizar diferentes 
aspetos do potencial do Souvignier gris.

UVAS

CLARIFICAÇÃO

FERMENTAÇÃO 
ALCOÓLICA

EVOLUÇÃO / 
ESTÁGIO

ENGARRAFAMENTO

1  
FRUTA BRANCA/ESTERES

FERMENTATIVOS

Sem condições redutivas 
(sem gás inerte)

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® AR2

ANCHOR® 

NATUFERM® 

Temp. ~15 °C

EXTRAFERM® 

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 

2
TIÓIS

Gás inerte não obrigatório
• �maceração pelicular 1–6 h
• estabulação

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® 4F9 PRIMATHIOL 

ANCHOR® 

NATUFERM® 

Temp. ~18 °C

EXTRAFERM® 

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 

3
VERDE / BALSÂMICO

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® TS28 LVCB

ANCHOR® 

NATUFERM® 

Temp. ~16-18 °C

 RAPIDASE®

(expressão associada  
ao MeSA)

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 
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