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LA NOSTRA ESPERIENZA

Souvignier gris è una varietà di vite resistente alle 
malattie fungine (Seyval Blanc × Zähringer), ottenuta nel 
1983 presso lo Staatliches Weinbauinstitut di Friburgo. 
È inclusa nell’elenco delle “varietà di vite autorizzate 
per la produzione, l’etichettatura e la presentazione nel 
settore vitivinicolo” della Commissione europea.

Negli ultimi anni ha attirato un notevole interesse 
grazie al suo elevato potenziale, supportato da ricerche 
mirate. Studi evidenziano concentrazioni significative 
di precursori dei tioli (Nicolini et al., 2020; de Sousa 
et al., 2025) e livelli distintivi di 1-esanolo e acetato di 
n-esile, oltre che di salicilato di metile (Roman et al., 
2024; Paolini et al., 2023).

Salicilato di metile (MeSA)
Souvignier gris contiene precursori glicosilati di MeSA, 
responsabili di note mentolate e balsamiche. Questi 
possono essere rilasciati durante la fermentazione 
grazie all’attività glicosidasica (Carlin et al., 2019; 
Piergiovanni et al., 2023; Roman et al., 2024).

Ciò rende la scelta degli enzimi particolarmente 
rilevante nella definizione del profilo aromatico del vino. 
Questo aspetto è direttamente mirato nel terzo stile di 
vinificazione (intensità aromatica, fresco/balsamico).
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caso studio: souvignier gris
un vitigno, tre stili di vino
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3 PROFILI, 3 STILI DI VINIFICAZIONE
Sulla base di queste caratteristiche, sono stati sviluppati tre percorsi di vinificazione mirati per valorizzare 
diversi aspetti del potenziale del Souvignier gris.

UVE

CHIARIFICA

FERMENTAZIONE 
ALCOLICA

MATURAZIONE / 
AFFINAMENTO

IMBOTTIGLIAMENTO

1  
ESTERI FERMENTATIVI, 

FRUTTI BIANCHI

Nessuna condizione 
riduttiva 

(assenza di gas inerte)

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® AR2

NATUFERM® 

Temp. ~15 °C

EXTRAFERM® 

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 

2
TIOLI

Gas inerte non 
obbligatorio

• 1–6 h di macerazione 
pellicolare
• stabulazione

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® 4F9 PRIMATHIOL 

NATUFERM® 

Temp. ~18 °C

EXTRAFERM® 

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 

3
INTENSITÀ AROMATICA, 
FRESCO / BALSAMICO

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® TS28 LVCB

NATUFERM® 

Temp. ~16-18 °C

 RAPIDASE®

(espressione legata 

al MeSA)

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 
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