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ETUDE DE CAS : SOUVIGNIER GRIS
UN CEPAGE, TROIS STYLES DE VIN

Le Souvignier gris est une variété de vigne résistante
aux maladies fongiques (Seyval Blanc x Zahringer),
obtenue en 1983 au Staatliches Weinbauinstitut de
Fribourg. Elle figure sur la liste des « cépages autorisés
pour la production ainsi que pour l'étiquetage et
la présentation dans le secteur vitivinicole » de la
Commission européenne.

Ce cépage suscite un intérét croissant ces derniéres
années en raison de son fort potentiel, soutenu par des
travaux de recherche ciblés. Des études mettent en
évidence des concentrations notables en précurseurs de
thiols (Nicolini et al., 2020 ; de Sousa et al., 2025), ainsi
gue des niveaux significatifs du 1-hexanol, de I'acétate
de n-hexyle et du salicylate de méthyle (Roman et al,,
2024 ; Paolini et al., 2023).

Salicylate de méthyle (MeSA)

Le Souvignier gris contient des précurseurs glycosylés de
MeSA, responsables de notes mentholées et balsamiques.
Ceux-ci peuvent étre libérés pendant la fermentation
grace a lactivité glycosidasique (Carlin et al, 2019 ;
Piergiovanni et al.,, 2023 ; Roman et al., 2024).

Celarend le choix des enzymes particulierement pertinent
pour orienter le profil aromatique du vin. Cet aspect est
présenté dans P’itinéraire 3 (profil vert/balsamique).
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3 PROFILS, 3 ITINERAIRES DE VINIFICATION

Sur la base de ces caractéristiques, trois itinéraires de vinification ont été développés afin de valoriser les

différents aspects du Souvignier gris.
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