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CASO DE ESTUDIO: SOUVIGNIER GRIS
UNA VARIEDAD, TRES ESTILOS DE VINO

Souvignier gris es una variedad de vid resistente a
enfermedades fungicas (Seyval Blanc x Zahringer),
obtenida en 1983 en el Staatliches Weinbauinstitut de
Friburgo. Esta incluida en la lista de “variedades de
vid autorizadas para la produccion, el etiquetado vy la
presentacion en el sector vitivinicola” de la Comisién
Europea.

En los Ultimos afos ha suscitado un interés
creciente gracias a su alto potencial, respaldado
por investigaciones especificas. Estudios describen
concentraciones destacadas de precursores de tioles
(Nicolini et al., 2020; de Sousa et al., 2025), asi como
niveles caracteristicos de 1-hexanol y acetato de
n-hexilo, ademas de salicilato de metilo (Roman et al.,
2024; Paolini et al., 2023).

Salicilato de metilo (MeSA)

Souvignier gris contiene precursores glicosilados de
MeSA, responsables de notas mentoladas y balsdmicas.
Estos pueden liberarse durante la fermentacién
mediante la actividad glicosidasa (Carlin et al.,, 2019;
Piergiovanni et al., 2023; Roman et al., 2024).

Esto hace que la seleccion de enzimas sea
particularmente relevante para definir el perfil
aromatico del vino. Este aspecto se aborda
directamente en el itinerario 3 (intensidad aromatica,
verde/balsdmico).
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3 PERFILES, 3 ITINERARIOS DE VINIFICACION

A partir de estas caracteristicas, se han desarrollado tres itinerarios de vinificacion especificos para destacar
distintos aspectos del potencial del Souvignier gris.
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