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FALLSTUDIE: SOUVIGNIER GRIS
EINE REBSORTE, DREI WEINSTILE

Souvignier gris ist eine pilzwiderstandsfahige Rebsorte
(Seyval Blanc x Zahringer), die 1983 am Staatlichen
Weinbauinstitut Freiburg gezlchtet wurde. Sie ist in der
Liste, der von der Europaischen Kommission zugelassenen
Rebsorten fur die Weinproduktion enthalten.

In den letzten Jahren hat sie aufgrund ihres hohen
Potenzials zunehmendes Interesse geweckt, gestltzt
durch gezielte Forschungsarbeiten. Studien zeigen
relevante Konzentrationen von Thiolvorstufen sowie
charakteristische Gehalte an 1-Hexanol, n-Hexylacetat und
Methylsalicylat.

Methylsalicylat (MeSA)

Souvignier gris enthalt glykosylierte Vorstufen von
MeSA, die fUr mentholartige und balsamische Noten
verantwortlich sind. Diese kdnnen wahrend der Garung
durch glycosidase Aktivitat freigesetzt werden.

Dies macht die Enzymauswahl besonders relevant
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3 PROFILE, 3 VINIFIKATIONSSTRATEGIEN

Auf Basis dieser Eigenschaften wurden drei Vinifikationsstrategien entwickelt, um unterschiedliche Ausdrucksformen von
Souvignier gris zu férdern.
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