
UNSERE EXPERTISE

Souvignier gris ist eine pilzwiderstandsfähige Rebsorte 
(Seyval Blanc × Zähringer), die 1983 am Staatlichen 
Weinbauinstitut Freiburg gezüchtet wurde. Sie ist in der 
Liste, der von der Europäischen Kommission zugelassenen 
Rebsorten für die Weinproduktion enthalten.

In den letzten Jahren hat sie aufgrund ihres hohen 
Potenzials zunehmendes Interesse geweckt, gestützt 
durch gezielte Forschungsarbeiten. Studien zeigen 
relevante Konzentrationen von Thiolvorstufen sowie 
charakteristische Gehalte an 1-Hexanol, n-Hexylacetat und 
Methylsalicylat.

Methylsalicylat (MeSA)

Souvignier gris enthält glykosylierte Vorstufen von 
MeSA, die für mentholartige und balsamische Noten 
verantwortlich sind. Diese können während der Gärung 
durch glycosidase Aktivität freigesetzt werden.

Dies macht die Enzymauswahl besonders relevant 
für die Ausprägung des Aromaprofils. Siehe 
Vinifikationsstrategie 3, Seite 19 (aromatische Intensität, 
grün/balsamisch).
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3 PROFILE, 3 VINIFIKATIONSSTRATEGIEN
Auf Basis dieser Eigenschaften wurden drei Vinifikationsstrategien entwickelt, um unterschiedliche Ausdrucksformen von 
Souvignier gris zu fördern.

TRAUBEN

KLÄRUNG

ALKOHOLISCHE 
GÄRUNG

REIFUNG / AUSBAU

ABFÜLLUNG

1  
FERMENTATIVE ESTER, 

WEISSE FRUCHT

Keine reduktiven 
Bedingungen 

(kein Inertgas)

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® AR2

NATUFERM® 

Temp. ~15°C

EXTRAFERM® 

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 

2
THIOLE

Inertgas nicht zwingend
• Maischestandzeit 1–6 h
• Vorklärung (Stabulation)

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN®

 

4F9 PRIMATHIOL 

NATUFERM® 

Temp. ~18°C

EXTRAFERM® 

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 

3
GRÜN / BALSAMISCH

RAPIDASE®

RAPIDASE®

FERMIVIN® TS28 LVCB

NATUFERM® 

Temp. ~16-18°C

 RAPIDASE®

(MeSA-assoziierter 
Ausdruck)

RAPIDASE® 

FINAL TOUCH® 

Extract OENOBOOK N°16 OENOBRANDS SAS 

34980 Montferrier sur Lez - France 
RCS Montpellier - SIREN 521 285 304
info@oenobrands.com • www.oenobrands.com

Parc Agropolis II - Bât 5 • 2196 Boulevard de la Lironde 

ANCHOR® ANCHOR® ANCHOR® 




