FINAL b

WINE PERFECTION

PENTRU A ATINGE PERFECTIUNEA VINURILOR ROSII

Proprietatile unice ale manoproteinelor din derivate de drojdie din Final touch® GUSTO contribuie la optimizarea structurii taninice a vinurilor rosii.

Acestea contin componente specifice care se leaga de tanini, imbunétatind textura, rotunjind gustul si reducand astringenta.

Final touch GUSTO amplifica, de asemenea, intensitatea aromatica.

APLICARE
Actiune imediata, efecte persistente.
@ in vinurile rosii imbunatateste calitatea taninilor si echilibrul general.

@ in vinurile NoLow, impreuna cu Final touch POP, creste volumul
si rotunjimea, reducand necesarul de zahar adaugat si senzatia de
astringenta.

Manoproteinele contribuie la stabilizarea tartrica; sunt necesare teste
de laborator.

UTILIZARE $I DOZA

@ Final touch GUSTO este solubil si poate fi adaugat direct in vin sau
NoLow dupa dealcoolizare: 10-40 mL/hL.

@ Poate fi utilizat in sinergie cu Final touch POP si Final touch TONIC.

é Compatibil cu majoritatea aditivilor enologici; lista este disponibila la
cerere.

COMPOZITIE, AMBALARE $I DEPOZITARE

Final touch GUSTO este o fractie specifica de manoproteine extrase
din Saccharomyces cerevisiae:

@ Forma lichida
@ Ambalaje de 1L
@ Contine sulfiti (= 1,5 g/L)

@ A se pastra intr-un loc uscat (10-15 °C).
Dupa deschidere, intre 5 si 10 °C si utilizare in 4 sdptamani.
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Figura 1. Compararea unui vin rosu Grenache/Syrah cu si fara Final touch
GUSTO. Degustare 4 luni dupd adaugarea a 5 mL/hL (Franta/INRAe Pech
Rouge). *** p < 0,005, ** p <0,15.
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Figura 2. Evaluarea calitatii taninilor. Rezultatele degustarilor comparative ale

6 vinuri rosii, cu si fara Final touch GUSTO (5 mL/hL).

A fost utilizata atentie sporita pentru a ne asigura ca informatiile furnizate aici sunt acurate. Deoarece conditiile specifice ale utilizatorului cu privire la utilizare si aplicatie sunt
dincolo de controlul nostru, nu dam nicio garantie si nu facem nicio relatare cu privire la rezultatele care ar putea fi obtinute de catre utilizator. Utilizatorul este responsabil

pentru a determina statutul potrivit si legal al utilizarii produselor noastre.
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