FINAL b

WINE PERFECTION

K DOKONALOSTI CERVENYCH ViN

Jedine¢né vlastnosti mannoproteinl kvasinkového puvodu ve Final touch® GUSTO prispivaji k optimalizaci tfislovinové struktury éervenych
vin. Obsahuji specifické komponenty, které se vazou na tfisloviny, zlep$uji texturu, zaobluji chut a snizuji sviravost. Final touch GUSTO rovnéz

zvySuje aromatickou intenzitu.

APLIKACE
Final touch GUSTO pusobi okamzité a jeho G¢inky jsou dlouhodobé.
@ U gervenych vin zlepsuje kvalitu tfislovin a celkovou rovnovahu vina.

@ U vin NoLow muze ve spojeni s Final touch POP zvysit objem a
kulatost, coz umozriuje snizit mnozstvi pfidaného cukru a snizuje
vnimanou sviravost.

Mannoproteiny pfispivaji také ke stabilizaci vic¢i vinnému kameni. Jsou
nutné laboratorni testy stability.

POUZITi A DAVKOVANI

@ Final touch GUSTO je rozpustny a Ize jej pfimo pfidat do vina nebo
NoLow vin po dealkoholizaci v davce 10-40 mL/hL.

@ Lze pouzit v synergii s Final touch POP a Final touch TONIC.

& Final touch GUSTO je kompatibilni s vétsinou b&Zné pouzivanych
enologickych aditiv. Seznam kompatibilit je k dispozici na pozadani.

SLOZENI, BALENi A SKLADOVANI

Final touch GUSTO je specificka frakce mannoprotein(i extrahovanych z
kvasinek Saccharomyces cerevisiae:

@ Kapalna forma
@ Baleni v 1L kanystrech
@ Obsahuie sifisitany (= 1,5 g/L)

@ Skladovat v suchu (10-15 °C).
Po otevieni skladovat mezi 5-10 °C a spotiebovat do 4 tydna.

Specialni péce byla vénovana tomu, aby v8echny zde poskytnuté informace byly pfesné. Pokud jsou specifické podminky pouziti a aplikace uzivatele mimo nasi kontrolu
negarantujeme vysledky, kterych mize uzivatel dosahnout. UZivatel je zodpovédny za posouzeni vhodného pouZziti nasich produktd k danému Géelu a v ramci platné legislativy.

=== Kontrola === Final touch GUSTO

Aromaticka intenzita**

Celkové hodnoceni** Cerstve ervené
ek

ovoce

Celkova
aromaticka
kvalita™**

Sviravost***

Horkost** Télo/objem***

Obrazek 1. Srovnani ¢erveného vina Grenache/Syrah s a bez Final touch
GUSTO. Degustace 4 mésice po pfidani 5 mL/hL (Francie/INRAe Pech
Rouge). *** p < 0,005, ** p <0,15.
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Hrubé t¥isloviny Suché tfisloviny ~ Hedvabné tfisloviny
Obrazek 2. Hodnoceni kvality tfislovin. Vysledky komparativni degustace 6

¢ervenych vin, s a bez Final touch GUSTO (5 mL/hL).
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