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HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Rapidase® Flotation reduce timpul de flotare. Utilizarea sa permite scaderea rapida a vascozitatii prin migrarea mai rapida a particulelor
solide. Rapidase Flotation favorizeaza formarea unei spume mai compacte prin facilitarea aglomerarii particulelor in suspensie.

Rapidase® Flotation

Este un preparat lichid de enzime pectolitice, cu un continut Martor Rapidase Flotaton -1,5 ml/hL./ 2hours conac time
natural de niveluri neglijabile de esterazd a acidului cinamic
(NFCE), destinat pastrarii prospetimii aromei, indiferent de 120 B
drojdia aleasa. 100
Instructiuni de utilizare si dozare 8 "
m Adaugati cat mai devreme posibil in zdrobitor, in presa sau in -
must dupa presare. =0 18
m Diluati de 10 ori inainte de adaugare. 40 -
m Timpul necesar pentru un test negativ de pectina va determina
timpul de contact necesar. Procedura Rapidase de testare a 0 18 ] —
pectinei este disponibila la cerere. 0
m Bentonita sau silicagelul trebuie utilizate numai ca adjuvant de NTU dupa flotare 22 °C NTU dupa flotare 22 °C

flotare dupa permiterea unui timp suficient de depectinizare. Must Trebbiano tratat cu Rapidase Flotation (ltalia, 2020).

FLOTATIA MUSTULUI
To DOZA COMENTARII - Martor Rapidase Flotation - 1,5 mL/hL/ timp de contact de 2 de ore
Peste 13 °C 1-1,5 mL/hL Pentru continut ridicat de 140 B
pectina si recolta cu maturitate
La 10-12 °C 1,5-2 mL/hL reduss: 2 mL/hL -
MW —

m Activintre 10 si 45 °C. Activitatea creste odata cu temperatura.
m Activinintervalul de pH al vinului siin prezenta unor concentratii 80—

standard de SO, 60 58
m Eliminata prin bentonita.

NTU
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40
Testat si validat 00
Ca sa ofere cea mai buna eficacitate in aplicatii fiecare formula 0
Rapidase® a fost dezvoltata si testata de cele mai renumite NTU dupé flotare 22°C

institute de cercetare a vinului din lume si validate de crame la

. Must Garganega tratat cu Rapidase Flotation (ltalia, 2020).
scara de productie. ganeg P ( )

Ambalare si depozitare
m Disponibil in butoaie de plastic de 20 Kg si 5 Kg.
m Se va pastra la rece, la temperaturi cuprinse intre 4 si 8 °C.

Lini tea dumneavoastr este rezultatul enzimelor dsm-firmenich Aflati mai multe [Ei55 =
dsm-firmenich se mandreste cu cea mai mare vechime in producerea enzimelor necesare la fabricare vinului si se angajeaza in privinta déspre testul I
Quality | fiabilitatii sale prin intermediul programului sau Quality for life™ (Calitate pentru viata). Acest angajament va ofera siguranta ca orice de pectind i
“Life ingredient dsm-firmenich pe care il cumparati este sigur in termeni de calitate, fiabilitate, reproductibilitate si trasabilitate si este, de
asemenea, fabricat intr-un mod sigur si durabil.

S-a acordat o atentie deosehitd exactitatii informatiilor furnizate aici. Avand in vedere faptul c@ nu putem controla conditiile specifice de utilizare a produselor noastre, nu oferim nicio garantie cu privire la rezultatele ce pot fi obtinute de
cdtre acesta. Utilizatorul este singurul responsabil de oportunitatea utilizarii produselor i de stabilirea statutului legal de utilizare.
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