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HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922 FAST COLOR

Enzima pentru extractia rapida a culorii si polifenolilor in procese scurte
de macerare

Vinificatia moderna si constrangerile de productie fac adesea necesara producerea de vinuri rosii de calitate, intr-un timp scurt de
procesare. Rapidase® Fast Color a fost conceput special pentru a permite o extractie maxima de culoare si polifenoli in timpul proceselor
scurte de macerare a strugurilor rosii. Etapele ulterioare de scurgere, presare si limpezire sunt, de asemenea, facilitate.

Rapidase® Fast Color

Este un preparat lichid de enzime pectolitice cu o gama larga 300 mo/L
de activitati ale pectinazei, si activitati esentiale de celulaza si
hemicelulaza, potrivite in mod special pentru slabirea peretilor 0

celulelor din pielita strugurilor si permitand o eliberare mai
rapida a polifenolului in timpul unei macerari de scurta durata 200
a strugurilor rosii. Rapidase Fast Color contine in mod natural 173
niveluri neglijabile de Esteraza a acidului cinamic(nFCE) si

150
activitate antocianaza.
Instructiuni de utilizare si dozare o0
m Adaugati cat mai curand posibil in zdrobitor sau la macerare. %

m Diluati de 10 ori inainte de adaugare.

STRUGURI ROSII 0
Martor Rapidase Fast Color

CONDITII DOZA

Continutul total de antocianind (mg/l) dupa o zi de macerare. Struguri
Croatina (ltalia).

Recoltare timpurie si macerare

Conception graphique : Q studiogg.com - 12/2025

de mai putin de 3 zile 3 mL/100 Kg
ma/L
Macerare de peste 3 zile 1-2 mL/100 Kg 300
m Activ intre 10 si 50 °C, activitatea creste odata cu temperatura. 250
Temperaturile de peste 55 °C inactiveaza Rapidase Fast Color.
m Activinintervalul de pH al vinului siin prezenta unor concentratii 200 124
normale de SO.,.
m Eliminata prin bentonita. 150
Testat si validat 100
Ca sa ofere cea mai buna eficacitate in aplicatii fiecare formula
Rapidase® a fost dezvoltata si testata de cele mai renumite 50

institute de cercetare a vinului din lume si validate de crame la
scara de productie.

Martor Rapidase Fast Color

Continutul total de polifenoli (mg/l) dupa o zi de macerare. Struguri
Croatina (ltalia).

Ambalare si depozitare
m Disponibil in butoaie de plastic de 5 Kg.
m Se va pastra la frigider intre 4 si 8 °C.

dsm-firmenich se mandreste cu cea mai mare vechime in producerea enzimelor necesare la fabricare vinului si se angajeaza in privinta fiabilitatii sale prin intermediul
programului sau Quality for life™ (Calitate pentru viata). Acest angajament va ofera siguranta ca orice ingredient dsm-firmenich pe care il cumparati este sigur in termeni de

™ Lini tea dumneavoastr este rezultatul enzimelor dsm-firmenich
Quality
for ; - S h e ; o : - -
Life calitate, fiabilitate, reproductibilitate si trasabilitate si este, de asemenea, fabricat intr-un mod sigur si durabil.

S-a acordat o atentie deosehitd exactitatii informatiilor furnizate aici. Avand in vedere faptul c@ nu putem controla conditiile specifice de utilizare a produselor noastre, nu oferim nicio garantie cu privire la rezultatele ce pot fi obtinute de
cdtre acesta. Utilizatorul este singurul responsabil de oportunitatea utilizarii produselor i de stabilirea statutului legal de utilizare.
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