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REVELATION AROMA

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzima para uma revelacao rapida e completa de precursores de aromas varietais

Rapidase® Revelation Aroma permite uma maior libertacdo de precursores de aroma contidos nos vinhos brancos e tintos. A sua

utilizacdo permite obter vinhos com um bouquet intenso e multidimensional.

Rapidase® Revelation Aroma

E uma preparacdo enzimatica pectolitica microgranulada com as
quatro atividades essenciais de a e B-glicosidases.

Instruces de uso e dosagem

m Rapidase Revelation Aroma é usada em mostos e vinhos para
maximizar a eficiéncia na intensificacdo aromatica.

m Diluir em 10 vezes antes da adi¢do.

® Quando a intensidade aromatica desejada for alcan¢cada, remover
a enzima com um tratamento de 10 g/hL de bentonite de sédio.

REVELAGAO DO AROMA VARIETAL

T VINHO DOSE TEMPO DE CONTACTO
Acima de Branco Tg/hL Um protocolo de teste
o | agm | Mt revatonom
Abaode | Branco | 2o/l | O iRe e e ponivel
12°C Tinto 3g/hL abaixo
T° RECOMENDADA VINHO DOSE TEMPO DE CONTACTO
>16 °C Tinto/Branco | 5-10 g/hL 2 semanas

Nota: Para remocao de fumaca, e apds o tratamento enzimatico,
adicione 2 x 20 g/hL de Extraferm® D’tox em duas adi¢cdes
sucessivas com intervalos de 48 horas.

m E ativa de 10 a 40 °C; A atividade aumenta com a temperatura.
Temperaturas acima de 50 °C inativam o Rapidase Revelation
Aroma.

m E ativa no intervalo de pH do vinho e na presenca de
concentragcdes normais de SO,.

m Eliminada pela bentonite.

Testado e validado

Para uma melhor eficacia, a formulacdo de cada enzima na gama
Rapidase foi desenvolvida e testada em cooperacdo com varios
centros de investigacdo de renome e foi validada sob condi¢cdes
reais de producdo em adega.
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@ ™ A tranquilidade vem com as enzimas dsm-firmenich

A dsm-firmenich tem o mais longo histérico na producdo de enzimas enoldgicas e compromete a sua fiabilidade através do seu
Quality programa Quality for Life™. Este compromisso garante que quaisquer ingredientes dsm-firmenich adquiridos sejam seguros em termos
de qualidade, confiabilidade, reprodutibilidade e rastreabilidade, mas sdo também produzidos de uma forma segura e sustentavel.
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Pinot noir (hardonnay Pinot gris
Concentragdo de terpenos apds tratamento num vinho com Rapidase

Revelation Aroma em 2g/hL (Changins, Suica, 1996).

=== (ontrolo === Rapidase Revelation Aroma 2 g/hL - 12 °C - 8 semanas

Aroma intensity

Overall rating

Persistence Black fruit

Astringency Floral

Contribuicdo sensorial do produto Rapidase Revelation Aroma em
vinhos Syrah (VITEC, Espanha 2023).

Embalagem e conservacao

m Disponivel em frascos de plastico de 100 g.

m Deve ser conservado num local seco e fresco entre 5 e 15 °C.

m Depois de aberto, o produto ainda pode ser utilizado dentro
do prazo de validade.

aroma varietal

Remocgéo de
sabor de fumacga.

Foi prestada atencdo para garantir que as informagdes contidas neste documento sejam precisas. As aplicacoes e condides de uso especificas do produto pelo utilizador estdo fora do nosso controlo, ndo garantimos nem fazemos qualquer
declaracdo quanto aos resultados que possam ser obtidos pelo utilizador. Incumbe ao utilizador determinar a adequada utilizacdo dos nossos produtos para as suas finalidades especificas, bem como o estatuto legal da utilizacdo que

pretende fazer dos mesmos.
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