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REVELATION AROMA

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzym pro rychlé a tpiné odhaleni prekurzorti odridového aroma

Rapidase® Revelation Aroma umoznuje lepsi uvolnéni prekurzorl aroma obsazenych v bilych a Eervenych vinech. Jeho pouziti

umoznuje ziskat vina s intenzivnim a vicerozmérnym buketem.

Rapidase® Revelation Aroma

Jde o mikrogranulovany pektolyticky enzymovy pripravek se
¢tyrmi zakladnimi aktivitami a a B-glykosidaz.

Navod k pouziti a davkovani

m Rapidase Revelation Aroma se pouzivd na most a vino pro
maximalizaci u¢innosti pfi zvyraznovani aroma.

Pred pridanim se 10krat zredi.

Po dosazeni pozadované intenzity aroma odstrante enzym
osetfenim 10 g/hL bentonitu sodného.

ODHALENi ODRUDOVEHO AROMA

° ViNO DAVKA DOBA KONTAKTU
Bilé 1g9/hL
Nad 15 °C . .
x ) Testovaci protokol Rapidase
Cervené 29/hL pro urceni nejvhodnéjsi
Bile 2.g/hL davky z_doby_ Igoritvaktu jek
Pod 12 °C - ISPOZICI nize.
Cervené 3 g/hL

RESENi PRO KOUROVOU STOPU

DOPORUCENA T° ViNO DAVKA DOBA KONTAKTU

>16 °C Cervené/Bilé | 5-10 g/hL 2 tydny

Poznamka: Pro odstranéni zapachu po kouf¥i a po osetfeni enzymy
pfidejte 2 x 20 g/hL Extraferm® D’tox v dvou ndasledujicich
davkach s intervaly 48 hodin.

m Aktivni od 10 do 40 °C ; Aktivita se zvysuje s teplotou, teploty
nad 50 °C deaktivuji Rapidase Revelation Aroma.

m Aktivni v intervalu pH vina a v pfitomnosti normalnich
koncentraci SO,

m Odstranéna bentonitem.

Testovano a ovéfeno

Nabidnout tu nejlepsi ucinnost pri pouziti kazdé Rapidase -
pripravek je vyvijen a testovan svétové nejznamejsimi ustavy pro
vyzkum vina a ovéFovan ve vinarstvich na objemu produkce.

Spole¢nost dsm-firmenich ma nejdelsi historii ve vyrobé enzymu pro vinafstvi a zavazuje se k jejich spolehlivosti prostfednictvim
programu Quality for life™. Tento zdvazek vas ujistuje, ze vSechny slozky dsm-firmenich, které kupujete, jsou bezpecné z hlediska
kvality, spolehlivosti, reprodukovatelnosti a sledovatelnosti, ale také jsou vyrabény bezpeé¢nym a udrzitelnym zpasobem.

(S\Z ™ Peace of Mind pFichazi s dsm-firmenich enzymy
Quality
orLife

gl Kontrola 4tydny 6 tydny [ | 8 tydny
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Pinot noir (hardonnay Pinot gris
Koncentrace terpenl po osetfeni vina pfipravkem Rapidase Revelation

Aroma v davce 2 g/hL (Changins, Svycarsko, 1996).

=== Kontrola === Rapidase Revelation Aroma 2 g/hL - 12 °C -8 tydny

Intenzita aroma

Celkové hodnoceni Cervené ovoce

Trvanlivost Cerné ovoce

Trpkost Kvétinové tény

Senzoricky pfinos Rapidase Revelation Aroma ve vinech Syrah (VITEC,
Spanélsko 2023).

Baleni a skladovani

m K dostani ve sklenicich po 100 g.
m Skladujte na suchém a chladném misté pfri teploté od 5 do 15 °C.
m Po otevreni Ize pripravek jesté pouzit v dobé pouzitelnosti.

Odhaleni aromatickych [5]
charakteristik odridy ]

Odstranéni pachuté Ir"l:é F

po koufi EIfE

Specidlni péce byla vénovéna tomu, aby viechny zde poskytnuté informace byly piesné. Pokud jsou specifické podminky pouZiti a aplikace uZivatele mimo nasi kontrolu negarantujeme vysledky, kterych miize uzivatel dosahnout. Uzivatel

je zodpovédny za posouzeni vhodného poutZiti nasich produktd k danému tcelu a v rdmci platné legislativy.
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