
Rapidase® Revelation Aroma
Jde o mikrogranulovaný pektolytický enzymový přípravek se 
čtyřmi základními aktivitami α a ß-glykosidáz.

Návod k použití a dávkování 
n  �Rapidase Revelation Aroma se používá na mošt a víno pro 

maximalizaci účinnosti při zvýrazňování aroma.
n  �Před přidáním se 10krát zředí.
n  �Po dosažení požadované intenzity aroma odstraňte enzym 

ošetřením 10 g/hL bentonitu sodného.

Poznámka: Pro odstranění zápachu po kouři a po ošetření enzymy 
přidejte 2 x 20 g/hL Extraferm® D’tox v dvou následujících 
dávkách s intervaly 48 hodin.

n  �Aktivní od 10 do 40 °C ; Aktivita se zvyšuje s teplotou, teploty 
nad 50 °C deaktivují Rapidase Revelation Aroma.

n  �Aktivní v intervalu pH vína a v přítomnosti normálních 
koncentrací SO2.

n  �Odstraněna bentonitem.

Testováno a ověřeno
Nabídnout tu nejlepší účinnost při použití každé Rapidase - 
přípravek je vyvíjen a testován světově nejznámějšími ústavy pro 
výzkum vína a ověřován ve vinařstvích na objemu produkce.

Enzym pro rychlé a úplné odhalení prekurzorů odrůdového aroma
Rapidase® Revelation Aroma umožňuje lepší uvolnění prekurzorů aroma obsažených v bílých a červených vínech. Jeho použití 
umožňuje získat vína s intenzivním a vícerozměrným buketem.

Balení a skladování
n  �K dostání ve sklenicích po 100 g.
n  �Skladujte na suchém a chladném místě při teplotě od 5 do 15 °C.
n  �Po otevření lze přípravek ještě použít v době použitelnosti.

ODHALENÍ ODRŮDOVÉHO AROMA

T° VÍNO DÁVKA DOBA KONTAKTU

Nad 15 °C
Bílé 1g/hL

Testovací protokol Rapidase 
pro určení nejvhodnější 

dávky a doby kontaktu je k 
dispozici níže.

Červené 2 g/hL

Pod 12 °C
Bílé 2 g/hL

Červené 3 g/hL

ŘEŠENÍ PRO KOUŘOVOU STOPU

DOPORUČENÁ T° VÍNO DÁVKA DOBA KONTAKTU

> 16 °C Červené/Bílé 5 – 10 g/hL 2 týdny

Senzorický přínos Rapidase Revelation Aroma ve vínech Syrah (VITEC, 
Španělsko 2023).
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Kontrola Rapidase Revelation Aroma 2 g/hL - 12 °C -8 týdny

Koncentrace terpenů po ošetření vína přípravkem Rapidase Revelation 
Aroma v dávce 2 g/hL (Changins, Švýcarsko, 1996). 
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Speciální péče byla věnována tomu, aby všechny zde poskytnuté informace byly přesné. Pokud jsou specifické podmínky použití a aplikace uživatele mimo naši kontrolu negarantujeme výsledky, kterých může uživatel dosáhnout. Uživatel 
je zodpovědný za posouzení vhodného použití našich produktů k danému účelu a v rámci platné legislativy.

Peace of Mind přichází s dsm-firmenich enzymy
Společnost dsm-firmenich má nejdelší historii ve výrobě enzymů pro vinařství a zavazuje se k jejich spolehlivosti prostřednictvím 
programu Quality for lifeTM. Tento závazek vás ujišťuje, že všechny složky dsm-firmenich, které kupujete, jsou bezpečné z hlediska 
kvality, spolehlivosti, reprodukovatelnosti a sledovatelnosti, ale také jsou vyráběny bezpečným a udržitelným způsobem.

OENOBRANDS SAS 
Parc Agropolis II - Bât 5 • 2196 Boulevard de la Lironde
34980 Montferrier sur Lez - France
RCS Montpellier - SIREN 521 285 304
info@oenobrands.com • www.oenobrands.com
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Odhalení aromatických 
charakteristik odrůdy 

Odstranění pachutě 
po kouři


