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FAST COLOR

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzym pro rychlou extrakci barev a polyfenolti v kratkych maceracnich procesech

Moderni vinarstvi a vyrobni omezeni ¢asto vyzaduji vyrobu kvalitnich ¢ervenych vin v kratkém case zpracovani. Rapidase® Fast Color
byl navrzen specialné tak, aby umoznil maximalni extrakci barvy a polyfenold b&hem kratké macerace ¢ervenych hroznt. Usnadnuje také

nasledné kroky odvodnovani, lisovani a c¢ifeni.

Rapidase® Fast Color

Jde o tekuty pektolyticky enzymovy pfipravek s Sirokym
spektrem pektindzovych a esencialnich hemiceluldzovych aktivit,
ktery je specialné vhodny pro oslabeni bunéénych stén slupek
hrozn( a umoziuje rychlejsi uvolnéni polyfenolld béhem kratké
doby macerace ¢ervenych hrozn(. Rapidase Fast Color pfirozené
obsahuje zanedbatelné mnozstvi cinnamyl esterdzy (nFCE) a
antokyandzové aktivity.

Navod k pouziti a davkovani

m Pridejte co nejdFive pfi drceni nebo maceraci.
m Pred pridanim se 10krat zredi.

CERVENE HROZNY

PODMINKY DAVKA

Brzka sklizen a méné

nez 3 dny macerace 3 mL/100 Kg

Vice nez 3 dny macerace 1-2 mL/100 Kg

m Aktivni od 10 do 50 °C, aktivita se zvysuje s teplotou. Teploty
nad 55 °C inaktivuji Rapidase Fast Color.

m Aktivni v intervalu pH vina a v pfitomnosti normalnich
koncentraci SO,

m Odstranéna bentonitem.

Testovano a ovéfeno

Nabidnout tu nejlepsi ucinnost pri pouziti kazdé Rapidase -
pripravek je vyvijen a testovan svétové nejzndméjsimi ustavy pro
vyzkum vina a ovéFovan ve vinarstvich na objemu produkce.

Spole¢nost dsm-firmenich ma nejdelsi historii ve vyrobé enzym pro vinafstvi a zavazuje se k jejich spolehlivosti prostfednictvim programu Quality for life™. Tento zavazek
vas ujistuje, ze vsechny slozky dsm-firmenich, které kupujete, jsou bezpecné z hlediska kvality, spolehlivosti, reprodukovatelnosti a sledovatelnosti, ale také jsou vyrabény

(S\z ™ Peace of Mind pfichazi s dsm-firmenich enzymy
Quality
o Life

bezpeénym a udrzitelnym zpUsobem.

Specilni péce byla vénovéna tomu, aby viechny zde poskytnuté informace byly piesné. Pokud jsou specifické podminky pouZiti a aplikace uZivatele mimo nasi kontrolu negarantujeme vysledky, kterych miize uzivatel dosahnout. Uzivatel

je zodpovédny za posouzeni vhodného poufiti nasich produktd k danému ticelu a v rdmci platné legislativy.
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Kontrola Rapidase Fast Color

Celkovy obsah antokyand (mg/L) po jednom dni macerace. Hrozny
Croatina (ltalie).
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Kontrola Rapidase Fast Color

Celkovy obsah polyfenold (mg/L) po jednom dni macerace. Hrozny
Croatina (Italie).

Baleni a skladovani

m K dispozici v plastovych sudech po 5 Kg.
m Skladujte v chladu pri teploté 4 az 8 °C.
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