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EXTRA PRESS

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzym pro rychlé a tu¢inné lisovani hroznii

Rapidase® Extra Press ruvolnuje stavu z bilych hroznd tim, Zze oslabuje slupky hroznl a snizuje schopnost pektinu zadrzovat vodu. Jeho

pouziti zvysuje vytéznost stdvy a umoznuje jemnéjsi a kratsi cykly lisovani, ¢imz chrani hroznovy most pred oxidaci.

Rapidase® Extra Press

Je tekuty pektolyticky enzymovy pripravek s nezbytnymi
vedlejSimi aktivitami, které usnadnuji lisovani a cifeni mostu.
Rapidase Extra Press prirozené obsahuje zanedbatelné mnozstvi
cinnamyl esterdzy (nFCE), aby byla zachovdna svézest aroma
bez ohledu na to, jaké kvasinky jste si vybrali.

Rapidase Clear také umoznuje snizit ekologickou nebo uhlikovou
stopu procesu vyroby vina diky Uspore energie.

Navod k pouziti a davkovani

m Pridejte co nejdfive na hrozny pti pfijmu, v drtic¢i nebo v lisu.

m Pred pridanim se 10krat zredi.

m Po pfidani enzymu se vyhnéte okamzitému odkapani, aby se
enzym mohl rozdélit do hrozn(.

m Doba potfebnd pro negativni pektinovy test urci dostatec¢nou
dobu kontaktu. Protokol o pektinovém testu Rapidase je k
dispozici nize.

BILE HROZNY

PODMINKY DAVKA

Na odstopkované hrozny 1,5-2 mL/100 Kg

Na cely hrozen 2-2,5 mL/100 Kg

m Aktivni od 10 do 45 °C. Aktivita se zvySuje s teplotou.

m Aktivni v intervalu pH vina a v pfitomnosti standardnich
koncentraci SO,

m Odstranéna bentonitem.

Testovano a ovéfeno

Nabidnout tu nejlepsi uUcinnost pfi pouziti kazdé Rapidase -
pripravek je vyvijen a testovan svétové nejznaméjsimi Ustavy pro
vyzkum vina a ovéfovan ve vinarstvich na objemu produkce.
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Peace of Mind pfichazi s dsm-firmenich enzymy

programu Quality for life™. Tento zdvazek vas ujistuje, ze vSechny slozky dsm-firmenich, které kupujete, jsou bezpecné z hlediska
kvality, spolehlivosti, reprodukovatelnosti a sledovatelnosti, ale také jsou vyrabény bezpeé¢nym a udrzitelnym zpasobem.

Specidlni péce byla vénovéna tomu, aby viechny zde poskytnuté informace byly piesné. Pokud jsou specifické podminky pouZiti a aplikace uZivatele mimo nasi kontrolu negarantujeme vysledky, kterych miize uzivatel dosahnout. Uzivatel

je zodpovédny za posouzeni vhodného poutZiti nasich produktt k danému tcelu a v rdmci platné legislativy.

.
. Spole¢nost dsm-firmenich ma nejdelsi historii ve vyrobé enzymu pro vinafstvi a zavazuje se k jejich spolehlivosti prostfednictvim
Quality
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Sauvignon blanc

Sauvignon blanc a Roussanne testovano ve Francii s Rapidase Extra
Press v davce 1 mL/100 Kg hroznl. Hanepoot testovano v Jizni
Africe pfi 3,3 mL/100 Kg hrozn().

Kontrola [ Rapidase Extra Press
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Chardonnay Viognier

Cifeni mostd pomoci Rapidase Extra Press v davce 1 mL/100 Kg
hroznU ve srovnani s kontrolou bez enzymu. Chardonnay a Viognier
(INRAe, Francie).

Baleni a skladovani

m K dispozici v plastovych sudech po 20 Kg.
m Skladujte v chladu pti teploté 4 az 8 °C.

Zjistéte vice o
pektinovém testu

OENOBRANDS SAS

Parc Agropolis Il - Bat 5 ¢ 2196 Boulevard de la Lironde
34980 Montferrier sur Lez - France

RCS Montpellier - SIREN 521 285 304
info@oenobrands.com « www.oenobrands.com

DISTRIBUTOR:

dsm-firmenich ese

Conception graphique : &studioqg.eom +12/2025



