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HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Kontakt se slupkou umoziuje zvysit intenzitu a komplexnost aroma. Rapidase® Expression Aroma umoziuje cilenou extrakci prekurzord
aroma, jako jsou thioly obsazené ve slupkach hrozn(, aniz by doslo k extrakci nezadoucich latek, jako jsou polyfenoly. Jeho pouziti udrzuje
dostatec¢nou integritu slupek, aby nedoslo k jejich poskozeni pri nasledném lisovani, umoznuje zkratit dobu macerace a potencialné
nahradit vice oxida¢ni mechanické metody.
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Nad 10 °C 2 g/100 Kg Srovnani vlivu enzymd pred maceraci na koncentraci thioll ve vinech é“
. kvasenych s Fermivinem® 4F9. Gaillac, Francie.
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Rapidase Expression Aroma Kontrolni enzym 2
Poznamka: Pro hrozny se silnou slupkou nebo ranou sklizen: 0 o
2,5 az 3 g/100 Kg. %.
m Aktivni od 10 do 45 °C ; aktivita se zvysuje s teplotou. Teploty 20 §
nad 50 °C inaktivuji Rapidase Expression Aroma. 8
m Aktivni v rozmezi pH vina.
m Aktivni v pfitomnosti béznych koncentraci SO,. 150 ——
m Odstranéna bentonitem.
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Testovano a ovéfreno
Nabidnout tu nejlepsi ucinnost pfi pouziti kazdé Rapidase - 50
pripravek je vyvijen a testovan svétové nejznamejsimi ustavy pro
vyzkum vina a ovéFovan ve vinarstvich na objemu produkce. 0
4MMP ng/L 3MH ng/L AIMH ng/L
Srovnani vlivu enzymU pfed maceraci na koncentraci thiol ve vinech
kvasenych s Fermivinem® 4F9. Gaillac, Francie.

Baleni a skladovani

m K dostani ve sklenicich po 100 g.
m Skladujte na suchém a chladném misté pfri teploté 5 az 15 °C.
m Po otevreni Ize pripravek jesté pouzit v dobé pouzitelnosti.
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™ Peace of Mind pfichazi s dsm-firmenich enzymy
Spole¢nost dsm-firmenich ma nejdelsi historii ve vyrobé enzym pro vinafstvi a zavazuje se k jejich spolehlivosti prostfednictvim programu Quality for life™. Tento zavazek
9ua_lity vas ujistuje, ze vsechny slozky dsm-firmenich, které kupujete, jsou bezpecné z hlediska kvality, spolehlivosti, reprodukovatelnosti a sledovatelnosti, ale také jsou vyrabény
“rLife bezpeénym a udrzitelnym zpUsobem.

Specilni péce byla vénovéna tomu, aby viechny zde poskytnuté informace byly piesné. Pokud jsou specifické podminky pouZiti a aplikace uZivatele mimo nasi kontrolu negarantujeme vysledky, kterych miize uzivatel dosahnout. Uzivatel
je zodpovédny za posouzeni vhodného poufiti nasich produktd k danému ticelu a v rdmci platné legislativy.

OENOBRANDS SAS DISTRIBUTOR: i H 00
Parc Agropolis Il - Bat 5 ¢ 2196 Boulevard de la Lironde dsm flrmenICh

34980 Montferrier sur Lez - France
RCS Montpellier - SIREN 521 285 304
info@oenobrands.com ¢« www.oenobrands.com




