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THERMOFLASH

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzim za brzo i ucinkovito bistrenje moSta koji se izlaze visokim temperaturama

Rapidase® Thermoflash smanjuje viskoznost termotretiranog mosta. Njegova uporaba ne olakSsava samo presanje vec¢ i ubrzava i

poboljSava bistrenje i filtraciju.

Rapidase® Thermoflash

Je termostabilan i slozeni tekudi pektoliticki enzimski pripravak
koji prirodno sadrzi zanemarive razine aktivnosti cinamil esteraze
(nFCE) i antocijanaze.

Rapidase Thermoflash omogucuje i smanjenje ekoloskog ili
ugljicnog otiska procesa proizvodnje vina zahvaljujuc¢i ustedi
energije.

Upute za uporabu i doziranje

m Dodati sto je prije moguce u muljacu prije faze grijanja ili nakon
faze grijanja na temperaturi ispod 68- 70 °C.

m Razrijediti 10 puta prije dodavanja.

Doza ¢e ovisiti o temperaturi i vremenu kontakta.

m Vrijeme potrebno za negativan test na pektine odredit ce
dovoljno vremena kontakta i dozu. Protokol Rapidase Testa na
pektin dostupan je u nastavku.

POSTUPAK THERMOFLASHA

T° KADA DOZA NAPOMENE
Minimalno vrijeme
Prije 1-3 mL/hL kontakta od 1hu

zagrijavanja meduspremniku prije

zagrijavanja i flasha

Odmah nakon Kako bi se olaks$alo

Ispodo termotretiranja 1-3 mL/hL presanje i dekantiranje i
68-70 °C | .; A )
ili flash detentea povecao prinos soka
Na mostu 2-3 mL/hL Za optimizaciju

nakon pres$anja bistrenja mosta

m Aktivan od 10 do 68 °C. Aktivniji s porastom temperature i brzo
se inaktivira iznad 68 °C.

m Aktivan u pH rasponu vina i u prisutnosti normalnih koncentracija
SO,.

m Uklonjena bentonitom.

™ BezbriZnost dolazi s dsm-firmenich enzimima

sljedivosti, ali da je takoder proizveden na siguran i odrziv nacin.

dsm-firmenich ima najduzu povijest u proizvodnji enzima za proizvodnju vina i obvezuje se na svoju pouzdanost kroz program Quality
for life™. Ova obveza jamci da je svaki dsm-firmenich sastojak koji kupite siguran u smislu kvalitete, pouzdanosti, ponovljivosti i

Testirano i potvrdeno

Kako bi se ponudila najbolja ucinkovitost u primjeni, svaka
formulacija Rapidase razvijena je i testirana s najpoznatijim
svjetskim institutima za istrazivanje vina i potvrdena u vinarijama
na razini proizvodnje.

I Rapidase Thermoflash - 2 mL/100 Kg EnzimX
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Test1 Test2 Test1 Test2
Samotok

Mijesani sok (samotok + presavina)

Usporedba enzima na depektinizaciji soka nakon termovinifikacije.
Rezultati pektinskog testa, Grenache, Languedoc, Francuska.

Pakiranje i skladiStenje
m Dostupno u plasti¢ni bac¢vama od 20 Kg.
m Cuvati u hladnjaku na 4 do 8 °C.

Saznajte vise o
pektinskom testu

Veliki trud uloZen je kako bi se osigurala tocnost informacija sadrzanih u ovome dokumentu. Bududi da su specificne primjene i uvjeti koriStenja izvan naSe kontrole, ne dajemo nikakva jamstva niti izjave o rezultatima koje moze dobiti
korisnik, koji ostaje iskljucivo odgovoran za utvrdivanje prikladnosti nasih proizvoda u individualne svrhe i zakonsku ispravnost njihove upotrebe.
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