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HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Rapidase® GlucanFree pospjesuje bistrenje soka i vina te ubrzava filtraciju u prisutnosti glukana iz Botrytis cinereae.

m Termostabilan, aktivan od 10 do 70 °C.
temperatura raste.

m Aktivan u pH rasponu vina i
koncentracija SO,.

m Uklonjena bentonitom.

Testirano i potvrdeno

Kako bi se ponudila najbolja ucinkovitost u primjeni, svaka
formulacija Rapidase razvijena je i testirana s najpoznatijim
svjetskim institutima za istrazivanje vina i potvrdena u vinarijama
na razini proizvodnje.

Aktivniji

kako

Rapidase® GlucanFree

Ovaj tekuci enzimski pripravak sadrzi B-glukanaze koje mogu
hidrolizirati B-glukane te tako pospjesiti bistrenje i brzinu filtracije
i istovremeno ocCuvati kvalitetu vina. Prirodno sadrzi zanemarive
razine cinamil esteraze (nFCE) kako bi se oCuvala svjezina arome
bez obzira na to koji kvasac odabrali. Ubrzavajudi korak filtracije
i smanjujuci zacepljenje filtera, Rapidase GlucanFree omogucuje
i smanjenje ekoloskog ili ugljicnog otiska postupka proizvodnje
vina zahvaljujuci ustedi vode i energije.

Upute za uporabu i doziranje

u prisutnosti standardnih

m Ako je grozde zarazeno Bot.ryt/s C/nerea'o.m ngprawte Rgpldése Kontrola Rapidase GlucanFree
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se koristiti i tijekom alkoholne fermentacije. g
m Kada je grozde zarazeno Botrytis cinereaom treba izbjegavati 500 g
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Vrijeme u sekundama za izracun Filtracijskog indeksa. Promjer filter 5
Iznad 15 °C Iznad 15 °C Iznad 15 °C membrane @ = 0,65 um. ok zahvacen Botrytis cinereaom tretiran ©
proizvodom Rapidase GlucanFree od 3 mL/hL (ISMA, Italija, 2024).
DOZA
3-4 mL/hL 2-3 mL/hL 2-4 mL/hL

Pakiranje i skladiStenje
m Dostupan u bac¢vama od 1 Kg.
m Cuvati u hladnjaku na temperaturi izmedu 4 i 8 °C.

MINIMALNO KONTAKTNO VRIJEME

12 sati 5-6 dana 2-3 tjedna

NAPOMENE

Dodati i dobro
promijesati prije
bistrenja ili filtriranja
soka

Dodati i dobro
promijesati prije
alkoholne fermentacije

Dodati i dobro mijesati
nakon pretoka nakon
alkoholne fermentacije;
prije bistrenja ili
prije bilo kakve
filtracije (zemljane,
plocaste, lentikularne,
tangencijalne,
membranske)

™ Bezbriznost dolazi s dsm-firmenich enzimima
dsm-firmenich ima najduzu povijest u proizvodnji enzima za proizvodnju vina i obvezuje se na svoju pouzdanost kroz program Quality
for life™. Ova obveza jamci da je svaki dsm-firmenich sastojak koji kupite siguran u smislu kvalitete, pouzdanosti, ponovljivosti i
sljedivosti, ali da je takoder proizveden na siguran i odrziv nacin.

Saznajte vise
o testovima
glukana

Veliki trud uloZen je kako bi se osigurala tocnost informacija sadrzanih u ovome dokumentu. Bududi da su specificne primjene i uvjeti koriStenja izvan naSe kontrole, ne dajemo nikakva jamstva niti izjave o rezultatima koje moze dobiti

korisnik, koji ostaje iskljucivo odgovoran za utvrdivanje prikladnosti nasih proizvoda u individualne svrhe i zakonsku ispravnost njihove upotrebe.
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