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Rapidase® Flotation smanjuje vrijeme flotacije. Njegova uporaba omoguduje brzo smanjenje viskoznosti sto omogucuje brzu migraciju
krutih Cestica. Rapidase Flotation potice kompaktniju pjenu pospjesujuci aglomeraciju mutnih ¢estica.
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Rapldase F|0tatI0n Kontrola Rapidase Flotation - 1,5 mL/hL / 2 sata kontaktnog vremena
Je tekudi pektoliticki enzimski pripravak koji prirodno sadrzi
zanemarive razine cinamil esteraze (nFCE) kako bi se ocuvala 120 3
svjezina arome bez obzira na vas izbor kvasca. 0
Upute za uporabu i doziranje 80 1
m Dodati $to je prije moguce u muljacu, presu ili most nakon 2 60
presanja. 48
m Razrijediti 10 puta prije dodavanja. 40 - EE—
m Vrijeme potrebno za negativan test na pektine odredit ce 2 8 n
dovoljno vrijeme kontakta. Protokol Rapidase testa na pektin "
dostupan je na zahtjev. 0 - - S
m Bentonit ili silikagel treba koristiti samo kao pomoc¢no NTU nakon flotacije 22°C NTU nakon flotacije 12°C E
flotacijsko sredstvo nakon sto se omogucdi dovoljno vremena Most Trebbiano tretiran Rapidase Flotationom (ltalija, 2020). g
za depektinizaciju. é
kel
FLOTACIJA MOSTA Kontrola Rapidase Flotation - 1,5 mL/hL / 2 sata kontaktnog vremena 3
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Iznad 13 °C 1-1,5 mL/hL W g
Za visoki sadrzaj pektina i berbu s
Kada je nizeg stupnja zrelosti: 2 mL/hL 1] o
102 °c 1,5-2 mL/hL = 2
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m Aktivan od 10 do 45 °C. Aktivniji s porastom temperature. 60 58 §
m Aktivan u pH rasponu vina i u prisutnosti standardnih 10 8
koncentracija SO,
m Uklonjena bentonitom. L —
. . 0
TQS'[Ifan[l | DOtVfﬂBﬂO NTU nakon flotacije 22°C
Kako bi se ponudila najbolja ucinkovitost u primjeni, svaka Most Garganega tretiran Rapidase Flotationom (ltalija, 2020.).
formulacija Rapidase razvijena je i testirana s najpoznatijim

svjetskim institutima za istrazivanje vina i potvrdena u vinarijama

na razini proizvodnje. Pakll'aﬂje I Skladlﬁteme

m Dostupno u plasti¢ni bacvama od 20 kg i 5 Kg.
m Cuvati u hladnjaku na 4 do 8 °C.

™ Bezbriznost dolazi s dsm-firmenich enzimima Saznajte vise o Ejf‘;-; E

dsm-firmenich ima najduzu povijest u proizvodnji enzima za proizvodnju vina i obvezuje se na svoju pouzdanost kroz program Quality pektinskom testu X
for life™. Ova obveza jamci da je svaki dsm-firmenich sastojak koji kupite siguran u smislu kvalitete, pouzdanosti, ponovljivosti i
sljedivosti, ali da je takoder proizveden na siguran i odrziv nacin.

Veliki trud uloZen je kako bi se osigurala tocnost informacija sadrzanih u ovome dokumentu. Bududi da su specificne primjene i uvjeti koriStenja izvan naSe kontrole, ne dajemo nikakva jamstva niti izjave o rezultatima koje moze dobiti
korisnik, koji ostaje iskljucivo odgovoran za utvrdivanje prikladnosti nasih proizvoda u individualne svrhe i zakonsku ispravnost njihove upotrebe.
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