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EXTRA PRESS

HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922

Enzim za brzo i uCinkovito preSanje grozda

Rapidase® Extra Press oslobada sok iz bijelog grozda slabljenjem kozice grozda i smanjenjem pektinske sposobnosti zadrzavanja vode.

Njegova uporaba povecava prinose soka i omogucuje mekse i krace cikluse presanja ¢ime stiti most od oksidacije.

Rapidase® Extra Press

Je tekucdi pektoliticki enzimski pripravak s vaznim dodatnim
aktivnostima za pospjeSivanje presanja i bistrenja mosta.
Rapidase Extra Press prirodno sadrzi zanemarive razine cinamil
esteraze (nNFCE) kako bi se oCuvala svjezina arome bez obzira na
vas$ izbor kvasca.

Rapidase Extra Press omogucuje i smanjenje ekoloskog ili
ugljicnog otiska procesa proizvodnje vina zahvaljujuéi ustedi
energije.

Upute za uporabu i doziranje

m Dodati $to je prije moguce grozdu po prijemu, u muljaci ili u
presi.

m Razrijediti 10 puta prije dodavanja.

B |zbjegavati ocjedivanje odmah nakon dodavanja enzima kako
biste omogucdili distribuciju enzima u grozde.

m Vrijeme potrebno za negativan test na pektine odredit ce
dovoljno vrijeme kontakta. Protokol Rapidase testa na pektine
dostupan je u nastavku.

BIJELO GROZDE

UVJETI DOZA

Na grozdu bez peteljki 1,5-2 mL/100 Kg

Na cijelom grozdu 2-2,5mL/100 Kg

m Aktivan od 10 do 45 °C. Aktivniji s porastom temperature.

m Aktivan u pH rasponu vina i u prisutnosti normalnih
koncentracija SO,.

m Uklonjena bentonitom.

Testirano i potvrdeno

Kako bi se ponudila najbolja ucinkovitost u primjeni, svaka
formulacija Rapidase razvijena je i testirana s najpoznatijim
svjetskim institutima za istrazivanje vina i potvrdena u vinarijama
na razini proizvodnje.

™ Bezbriznost dolazi s dsm-firmenich enzimima

sljedivosti, ali da je takoder proizveden na siguran i odrziv nacin.

Veliki trud uloZen je kako bi se osigurala tocnost informacija sadrzanih u ovome dokumentu. Bududi da su specificne primjene i uvjeti koriStenja izvan naSe kontrole, ne dajemo nikakva jamstva niti izjave o rezultatima koje moze dobiti

dsm-firmenich ima najduzu povijest u proizvodnji enzima za proizvodnju vina i obvezuje se na svoju pouzdanost kroz program Quality
for life™. Ova obveza jamci da je svaki dsm-firmenich sastojak koji kupite siguran u smislu kvalitete, pouzdanosti, ponovljivosti i
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Sauvignon blanc

Sauvignon blanc i Roussanne testirani u Francuskoj s Rapidase Extra
Pressom od 1 mL / 100 Kg grozda. Hanepoot testiran u Juznoj Africi
s 3,3 mL/100 Kg grozda).

Kontrola Rapidase Extra Press
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Chardonnay Viognier

Bistrnje mosta s Rapidase Extra Pressom od 1 mL/100 Kg grozda u
usporedbi s kontrolom bez enzima. Chardonnay i Viognier (INRAe
Francuska).

Pakiranje i skladiStenje
m Dostupno u plasti¢ni bacvama od 20 Kg.
m Cuvati u hladnjaku na 4 do 8 °C.

Saznajte vise o
pektinskom testu

korisnik, koji ostaje iskljucivo odgovoran za utvrdivanje prikladnosti nasih proizvoda u individualne svrhe i zakonsku ispravnost njihove upotrebe.
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