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HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922 EXTRA COLOR

Enzim za poboljSanje boje i ekstrakciju polifenola u crnim vinima

Rapidase® Extra Color omogucuje ciljanu ekstrakciju boje i polifenola sadrzanih u kozici grozda. Njegova uporaba optimiziranu uporabu
nespecifi¢nih, potencijalno stetnih mehanic¢kih metoda kao sto su potapanje i ,delestage”.

Rapldase® EXUa [:0|0f kontrola [ Rapidase Extra Color - 30/100 Kg

Je mikrogranulirani pektoliticki enzimski pripravak s vaznim 850 mo/L
dodatnim aktivnostima. Rapidase Extra Color prirodno sadrzi

zanemarive razine aktivnosti cinamil esteraze (nFCE) i antocijanaze. 800

. . . 750
Upute za uporabu i doziranje -
m Dodati $to je prije moguce u muljacu ili u maceraciju. 650
m Razrijediti 10 puta prije dodavanja. -

PREPORUCENA T° DOZA 500

22-28 °C 2-3 g/100 Kg 450
400

Napomena: Za grozde s debelom kozicom ili ranu berbu: Spremnik 1 Spremnik 2 Spremnik 3 Prosjecni Prosjecna
3 g/100 kg. samotok presavina
m Aktivan od 10 do 50 °C ; Aktivniji s porastom temperature. Usporedba maceracijskih enzima u sadrzaju antocijanina u vinima Syrah
Temperature iznad 50 °C inaktiviraju Rapidase Extra Color. iz Languedoca u Francuskoj.
m Aktivan u pH rasponu vina.
m Aktivan u prisutnosti normalnih koncentracija SO, kontrola [ Rapidase Extra Color - 2 g/hL
m Uklonjena bentonitom. 15
. . 40

Testirano i potvrdeno 5

30
Kako bi se ponudila najbolja ucinkovitost u primjeni, svaka = B
formulacija Rapidase razvijena je i testirana s najpoznatijim S0
svjetskim institutima za istrazivanje vina i potvrdena u vinarijama 15
na razini proizvodnje. 10
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IC: intenzitet boje IPT: Indeks ukupnih polifenola

Parametri boje Cabernet sauvignona na kraju malolakticke fermentacije
(VITEC, Spanjolska, 2019).

Pakiranje i skladiStenje

m Dostupan u staklenkama od 100 g i 1 Kg.

m Cuvati na suhom i hladnom mjestu izmedu 515 °C.

m Nakon otvaranja, proizvod se i dalje moze koristiti do isteka
roka trajanja.
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Bezbriznost dolazi s dsm-firmenich enzimima
dsm-firmenich ima najduzu povijest u proizvodnji enzima za proizvodnju vina i obvezuje se na svoju pouzdanost kroz program Quality for life™. Ova obveza jamci da je svaki
dsm-firmenich sastojak koji kupite siguran u smislu kvalitete, pouzdanosti, ponovljivosti i sljedivosti, ali da je takoder proizveden na siguran i odrziv nacin.
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Veliki trud uloZen je kako bi se osigurala tocnost informacija sadrzanih u ovome dokumentu. Bududi da su specificne primjene i uvjeti koriStenja izvan naSe kontrole, ne dajemo nikakva jamstva niti izjave o rezultatima koje moze dobiti
korisnik, koji ostaje iskljucivo odgovoran za utvrdivanje prikladnosti nasih proizvoda u individualne svrhe i zakonsku ispravnost njihove upotrebe.
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