
Enzim za brzu, ranu ekstrakciju prekursora arome u bijelim i rosé maceracijama
Kontakt s kožicom omogućuje pojačani intenzitet i složenost arome. Rapidase® Expression Aroma omogućuje ciljanu ekstrakciju prekursora 
arome, kao što su tioli, sadržanih u kožici grožđa bez ekstrakcije neželjenih spojeva kao što su polifenoli. Njegova uporaba održava 
dovoljnu cjelovitost kožice da ne pokvari prešanje, omogućuje smanjenje vremena maceracije i potencijalno zamjenjuje oksidativnije 
mehaničke metode.

Rapidase® Expression Aroma
Je mikrogranulirani pektolitički enzimski pripravak s važnim 
dodatnim aktivnostima. Rapidase Expression Aroma prirodno 
sadrži zanemarive razine cinamil esteraze (nFCE) kako bi se 
očuvala svježina arome bez obzira na vaš izbor kvasca.

Upute za uporabu i doziranje 
n  �Dodati što je prije moguće na grožđe po prijemu, u muljaču, u 

maceraciju ili u prešu.
n  �Razrijediti 10 puta prije dodavanja.

Napomena: Za grožđe s debelom kožicom ili ranu berbu: 2,5 do 
3 g/100 Kg.

n  �Aktivan od 10 do 45 °C; Aktivniji s porastom temperature. 
Temperature iznad 50 °C inaktiviraju Rapidase Expression 
Aroma.

n  �Aktivan u pH rasponu vina.
n  �Aktivan u prisutnosti normalnih koncentracija SO2.
n  �Uklonjena bentonitom.

Testirano i potvr eno
Kako bi se ponudila najbolja učinkovitost u primjeni, svaka 
formulacija Rapidase razvijena je i testirana s najpoznatijim 
svjetskim institutima za istraživanje vina i potvrđena u vinarijama 
na razini proizvodnje.

Pakiranje i skladištenje
n  �Dostupan u staklenkama od 100 g i 1 Kg.
n  �Čuvati na suhom i hladnom mjestu između 5 i 15 °C.
n  �Nakon otvaranja, proizvod se i dalje može koristiti unutar roka 

trajanja.

BIJELE I ROSÉ MACERACIJE

T° DOZA PREPORUČENO VRIJEME KONTAKTA 

Iznad 10 °C 2 g/100 Kg
3-6 hours

Kada je 8-10 °C 3 g/100 Kg

Usporedba enzima maceracije prije fermentacije na koncentraciji tiola u 
vinima fermentiranima Fermivinom® 4F9. Gaillac, Francuska.
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Usporedba enzima maceracije prije fermentacije na koncentraciji tiola u 
vinima fermentiranima Fermivinom® 4F9. Gaillac, Francuska.

Veliki trud uložen je kako bi se osigurala točnost informacija sadržanih u ovome dokumentu. Budući da su specifične primjene i uvjeti korištenja izvan naše kontrole, ne dajemo nikakva jamstva niti izjave o rezultatima koje može dobiti 
korisnik, koji ostaje isključivo odgovoran za utvrđivanje prikladnosti naših proizvoda u individualne svrhe i zakonsku ispravnost njihove upotrebe.

Bezbrižnost dolazi s dsm-firmenich enzimima
dsm-firmenich ima najdužu povijest u proizvodnji enzima za proizvodnju vina i obvezuje se na svoju pouzdanost kroz program Quality for lifeTM. Ova obveza jamči da je svaki 
dsm-firmenich sastojak koji kupite siguran u smislu kvalitete, pouzdanosti, ponovljivosti i sljedivosti, ali da je također proizveden na siguran i održiv način. 

OENOBRANDS SAS 
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