
Rapidase® Fast Color
Е течен пектолитичен ензимен препарат с широк спектър 
от пектиназни и есенциални целулазни и хемицелулазни 
активности, специално пригоден за отслабване на 
клетъчните стени на гроздовата ципа и позволяващ по-
бързото освобождаване на полифеноли по време на кратка 
мацерация на червено грозде. Rapidase Fast Color естествено 
съдържа незначително ниски нива на канелена естераза 
(nFCE) и антоцианазна активност.

Инструкции за употреба и дозировка
n  �Добавете възможно най-рано в мелачката или по време на 

мацерация.
n  �Разредете 10 пъти преди добавяне.

n  �Активен при температура от 10 до 50 °C ; активността се 
увеличава се увеличава с температурата. Температури над 
55 °C деактивират Rapidase Fast Color.

n  �Активен в pH интервала на виното и при наличието на 
нормална концентрации на SO2.

n  �Премахва се чрез бентонит.

Изпитан и утвърден
За да се осигури най-добра ефективност при приложение, всяка 
формула на Rapidase е разработена и тествана съвместно 
с най-известните световни изследователски институти за 
винарство и е утвърдена във винарски изби с производствен 
мащаб.

Ензим за бързо извличане на цвят и полифеноли при процеси на 
кратка мацерация
Съвременното винопроизводство и производствените ограничения често налагат производството на качествени червени вина в 
рамките на кратко време за преработка. Rapidase® Fast Color е разработена специално, за да позволи максимална екстракция на 
цвят и полифеноли по време на кратки процеси на мацерация на червено грозде. Също така се улесняват и последващите етапи 
на източване, пресоване и избистряне.

Опаковка и съхранение
n  �Наличен в пластмасови контейнери от 5 кг.
n  �Съхранявайте в хладилник при температура от 4 до 8 °C.

ЧЕРВЕНО ГРОЗДЕ

УСЛОВИЯ ДОЗИРОВКА

Ранно събрана реколта и 
мацерация по-малко от 3 дни 3 mL/100 Kg

Мацерация повече от 3 дни 1-2 mL/100 Kg

Общо съдържание на антоцианини (mg/L) след еднодневна 
мацерация. Грозде Croatina (Италия).
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Общо съдържание на полифеноли (mg/L) след еднодневна 
мацерация. Грозде Croatina (Италия).
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Специално внимание е отделено, за да се гарантира точността на информацията, предоставена тук. Като имаме предвид, че условията на използване са специфични за всеки отделен потребител и използването на нашите 
продукти е извън наш контрол, ние не даваме никаква гаранция за резултатите, които могат да се получат от потребителя. Единствено потребителят носи отговорност за определяне на пригодността и за установяване на 
правния статут за използване.

Спокойствието идва с ензимите на dsm-firmenich
dsm-firmenich се гордее с най-дългата история в производството на ензими за винопроизводството и демонстрира ангажимента си към тяхната надеждност чрез 
своята програма Quality for lifeTM. Този ангажимент Ви гарантира, че всяка съставка на dsm-firmenich, която купувате, е безопасна по отношение на качество, 
надеждност, възпроизводимост и проследимост, като също така е произведена по безопасен и надежден начин. 

OENOBRANDS SAS 
Parc Agropolis II - Bât 5 • 2196 Boulevard de la Lironde
34980 Montferrier sur Lez - France
RCS Montpellier - SIREN 521 285 304
info@oenobrands.com • www.oenobrands.com
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