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OCHRANNY DERIVAT Z KVASINEK. KTERY ZAJISTUJE OXIDACNI STABILITU ViNA

Extraferm® D*fend je derivat kvasinek vybrany ve spoluprdci s Institut Universitaire de la Vigne et du Vin (IUVV) - Jules Guyot (Dijon, Francie). Spoluprace s [UVV odhalila
antioxidacni vlastnosti tohoto derivatu kvasinek, které jsou dany pfitomnosti rozpustné nukleofilni frakce. Diky tomu si vina zachovavaji svézest a ovocnost v priibéhu ¢asu;

aroma z{stava Cisté a chut je kulatd a pInd.

VLASTNOSTI

o Chrdni vina s nizkym nebo nulovym obsahem SO, pred oxidaci

o OkamZity a dlouhodoby ochranny tcinek b&hem zrdni vina

o Doddva kulatost, Cisté a pretrvavajici aroma, pInéjsi vina

@ Obnovuje svéZest a ovocnost unavenych vin

@ Zlepsuje chutovy viem u vin s nizkym nebo nulovym obsahem alkoholu (NoLow).

SLOZENI

Jedinecnd smés derivatt kvasinek (5. cerevisiae), bohatd na antioxidacni nukleofilni
slouceniny:

@ inaktivované kvasinky: 80 %

@ autolyzované kvasinky: 20 %.

DAVKOVANI A ZP0S0B POUZITI

o Extraferm D’fend rozpustte v 10ndsobném mnozstvi vody neho vina.
o Extraferm D*fend plisobi okamyité. Doporucend prodleva pfed lahvovanim slouzi pouze
k usazeni nerozpustnych Castic a k usnadnéni konecné filtrace.

Ochrana pied oxidaci
 Ddvkovani: 10-30 g/hL
o Pridejte do mostu a/nebo na konci alkoholového kvasent.
o Lahvujte nejdfive po 1 mésici od pfidani.
Osvézeni unavenych tichych vin
o Ddvkovant:
=> bilé a rlizova vina: 10 g/hL
=> (ervend vina: 3-5 g/hL
o Pridejte do vina
e Lahvujte nejdFive po 1 mésici od pridant.
Obnova téla a zvySeni kulatosti u vin s nizkym nebo nulovym ohsahem alkoholu (NoLow)
@ Davkovani: 20 g/hL
o Pridejte do vina na jemnych kalech po skonceni alkoholové fermentace.
@ Doba kontaktu: minimainé 2 mésice.

BALENI A SKLADOVANI

o 1 Kg: hermeticky uzavfené vicevrstvé lamindtové sacky
@ 10 Kg: hlinikovy sacek v kartonové krabici
o Skladujte na chladném (5 - 15 °C) a suchém misté.

Produkty Oenobrands jsou vyrobeny z frakci kvasinek vybranych a
susenych za pouZiti specialni technologie. To zarucuje jejich vynikajici
schopnost rychle se rozptylit, aniz by vytvarely hrudky.

EASE
OF USE

OCHRANA PRED OXIDACI

Extraferm D’fend zachovavd svéZest a ovocnost vin bez oxidacnich ¢i redukenich tond, jak
je ukdzano na pokusu s odr(idou Verdejo (Obr. 1).

Vino s Extraferm D’fend bylo vyrazné ovocnéjsi a méné reduktivni. Rovnéz hyla
pozorovana tendence k vy33i intenzité aroma a lepSimu pocitu v dstech 14 mésich po
pfidani Extraferm D’fend.
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Obr. 1. Spanélské vino Verdejo bez a s Extraferm D’fend (20 g/hL). Degustace (11
odbornikd) po 12 mésicich v lahvi. *** p < 0,005 a * p < 0,15.

Pred dealkoholizaci pouZiti Extraferm D’fend béhem zrdni na jemnych kalech zlepsilo
chutovy viem (t&lo a kulatost) (Obr. 2).
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Obr. 2. Senzorické porovnani dealkoholizovanych (O %) vin Chardonnay zrajicich 2
mésice pfi 15 °C s a bez Extraferm D’fend (20 g/hL pFidanych na konci alkoholového
kvaseni na 2 % jemnych kal().

Specidlni péce byla vénovdna tomu, aby zde poskytnuté informace byly presné. Pokud jsou specifické podminky pouZiti a aplikace uZivatele mimo nasi kontrolu, negarantujeme vysledky, kterych miize uzivatel dosahnout.

Uiivatel je zodpovédny za posouzeni vhodného pouZiti nasich produktii k danému tcelu a v ramci platné legislativy.
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