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HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922 00000 0000

ACOMPANHAMENTO ADEQUADO ATRAVES DA REALIZAGAO DOS TESTES DE PECTINA

A clarificacdo do mosto por sedimentacdo estatica ou flotagcdo é fundamental para a redu¢cdo de sdlidos, evitar a oxidacao, limitar
compostos herbdceos e garantir a fermentacdo alcodlica com menos bactérias, leveduras e compostos toxicos indigenas. A clarificacdo do
mosto rapida e eficiente sera alcancada pela diminuicdo da viscosidade, permitindo uma floculagcdo mais rapida e borras mais compactas.
Um teste de pectina negativo é obrigatdrio e o endlogo deve acompanhar adequadamente o processo apds a adicdo da enzima na dose
certa e no tempo de contato correto.

TESTE DE PECTINA

1. Preparar a solugao de alcool acidificado

Etanol 96%, acidificado com 1% de acido cloridrico concentrado.

2. Preparar o mosto a ser testado

Se o mosto contiver muitas particulas solidas, recomenda-se uma filtragcdo grosseira com papel de filtro.

3. Adicionar a solugdo ao mosto

Num tubo de ensaio, misture suavemente (para evitar quebrar o gel de pectina) 2 volumes da solucdo preparada de alcool acidificado
com 1volume de mosto.

4. Resultados

Negativo Positivo Positivo Positivo
Hidrlise completa da pectina Baixa presenca de pectina Presenca de pectina Elevada presenca de pectina
Asolucdo permanece limpida apds 10 Ao misturar, pequenas bolhas Ao misturar, grandes bolhas formam-se Bolhas pesadas e um anel de gel
minutos de reacdo. formam-se e flutuam lentamente. que ndo conseguem facilmente subir. aparecem na superficie do liquido

apds 10 minutos de reacdo.
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