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HIGH SPEED ENZYMES SINCE 1922 00000 0000

SEGUIMIENTO PRECISO MEDIANTE LA REALIZACION DE LAS PRUEBAS DE PECTINAS

La clarificacion del mosto por desfangado estatico o flotacidn es un factor clave para reducir los solidos, evitar la oxidacion, limitar los compuestos
herbaceos y asegurar la fermentacion alcohdlica con menos bacterias autdctonas, levaduras y compuestos toxicos. Disminuyendo la viscosidad
se conseguird una clarificacion del mosto réapida y eficaz, lo que permitird una floculacion mas rapida y unas lias mds compactas. Es obligatorio
obtener un resultado negativo en la prueba de pectinas y el endlogo debera realizar un seguimiento preciso después de haber realizado la
adicion de enzimas a una dosis y tiempo de contacto correctos.

PRUEBA DE PECTINAS

1. Preparar la solucién alcohdlica acidificada

Etanol al 96% acidificado con 1% de acido clorhidrico concentrado

2. Preparar el mosto que va a ser sometido a la prueba

Si el mosto tiene muchas particulas soélidas, se recomienda una filtracion gruesa sobre papel.

3. Aiadir la solucién al mosto

En un tubo de ensayo, mezclar delicadamente (para evitar romper el gel de pectina) 2 volumenes de la solucién preparada de alcohol
acidificado con 1 volumen de mosto.

4. Resultados

Negativo Positivo Positivo Positivo
Hidrlisis completa de la pectina Baja presencia de pectina Presencia de pectina Fuerte presencia de pectina
Después de 10 minutos de reaccion, Al mezclar, se forman pequefias burbujas Al mezclar, se forman burbujas grandes Después de 10 minutos de reaccion,
la solucion permanece clara. que flotan lentamente hacia arriba. que no se pueden mover facilmente. aparecen burbujas pesadas y un anillo

de gel en la superficie del liquido.
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