NATUferm® Intense
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NUTRIENT CARE SPORESTE INTENSITATEA S| COMPLEXITATEA VINULUI

Natuferm® Intense este un derivat al drojdiei (Saccharomyces cerevisiae) imbogatit Th mod natural cu aminoacizi, vitamine, zinc si
magneziu. In timpul fermentatiei, acest produs permite dezvoltarea unor vinuri remarcabile prin intensitatea si complexitatea lor.

PROPRIETATI

o Creste intensitatea si complexitatea aromelor, prin eliberarea de
cantitati mari de esteri si acetati in timpul fermentarii alcoolice.

» Imbogéteste vinul cu esteri etilici si arome stabile in timp, conservand,
astfel, caracterul fructat al vinurilor.

o Creste complexitatea vinurilor in gurd, ca si cum vinul ar fi fost crescut
pe drojdie.

o Este adaptat fermentarii in butoaie.

e Asigura o cinetica uniforma, prin cresterea biomasei omogene.
Acest lucru permite evitarea deficitului de nutrienti si, astfel, a blocarii
fermentatiilor.

CONTINUT

Amestec unic de:

o Drojdie inactivaté in mod natural, bogata in magneziu si zinc: 54 %
o Drojdie autolizata: 46 %.

DOZA $I MOD DE UTILIZARE

o Doza: 40 g/hL

o Adaugati Natuferm Intense in must, imediat dupa adaugarea drojdiilor.

o Inainte de utilizare, pregatiti o suspensie de Natuferm Intense, intr-o
cantitate de apa sau de must de 10 ori mai mare decat masa sa.

Oenobrands isi prepara produsele din derivati de drojdii, selectionati

EFAUSS E si uscati prin tehnologii speciale. Aceasta caracteristica le confera o

AMBALARE S| CONSERVARE

o 1 Kg: pungi laminate, multistrat, ermetice

o 10 Kg: saci din aluminiu intr-o cutie

o A se pastra la adapost de caldura si umiditate (5-15 °C).

Vinurile fermentate cu Natuferm Intense sunt considerate
complexe, si mature, conferind senzatia de plenitudine, ca si
cum acestea ar fi fost crescute pe drojdie.

Muscatul vinificat cu Natuferm Intense este mai bogat in componenti aro-
matici decat martorul vinificat fara adaos de nutrienti (Figura 1), contri-
buind la complexitatea vinurilor finite. Continutul sau, bogat in esteri etilici,
ii confera o mai mare longevitate aromatica.
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Figura 1. Muscat 2020 (Crea Asti, ltalia) - Impactul aromatic al produsului Natuferm
Intense. Indicele YAN (Yeast Assimilable Nitrogen - azot asimilabil de cétre drojdie)
al mustului la 130 mg/L.

Pinot noir cu Natuferm Intense (Figura 2) prezinta, din punct de vedere
senzorial, arome mai intense, in special de fructe rosii si dulceata si note
mai putin vegetale.
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Figura 2. Pinot Noir 2021 (Institut de cercetare Bragato, Noua Zeelanda) — Impactul
organoleptic al produsului Natuferm Intense la 40g/hL (YAN initial: 220 mg/L).

S-a acordat o atentie deosebita exactitatii informatiilor furnizate aici. Avand in vedere faptul ca nu putem controla conditiile specifice utilizatorului de aplicare si de utilizare a produselor
noastre, nu oferim nicio garantie cu privire la rezultatele ce pot fi obtinute de cétre acesta. Utilizatorul este singurul responsabil de oportunitatea utilizérii produselor si de stabilirea statutului

legal de utilizare.
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